
N O S  F O R M U L E S  D E  G R O U P E

F O R M U L E  A P É R O

F O R M U L E  F O O D - D R I N K

F O R M U L E  G O Û T E R  A D U LT E

PLANCHE APÉRO À PARTAGER
+ 

1 BOISSON*
(Bière 25cl OU Verre de vin OU Soft 25cl) 

8€TTC
/pers

PLANCHE APÉRO À PARTAGER
+ 

BAGEL / TARTINES AU CHOIX & FRITES OU 1 SALADE AU CHOIX 
+ 

1 DESSERT

+ 
2 BOISSONS*

29€TTC

/pers

(Bière 25cl OU Verre de vin OU Soft 25cl) 

1 BOISSON* 
 
+ 

1 DESSERT

(Bière 25cl OU Verre de vin OU Soft 25cl)

8€ 

TTC

/pers

* Boissons supplémentaires en règlement sur place ou supplément sur facture

( pour 4 personnes) 

(pour 4 personnes) 



N O S  TA R T I N E S

CA R T E  S O U S  L E S  B R A N C H E S

N O S  SA L A D E S
LA MARINETTE !                        

LA POULETTE !   

Truitre, Tranche de pain, Cream cheese, 
Concombre, Parmesan, Oeuf, Roquette, 
Noisettes. 

Poulet, Tranche de pain, Cream cheese 
Parmesan, Tomates, Concombres, Roquette, 
Noisettes.

LA MARÉE !    

LA CHÈVRE !   

Truite, Quinoa, Avocat, Concombre, Pickles 
d’oignons, Oeuf, Noisettes, Vinaigrette, 
Sucrine, Tranche de Pain.

Chèvre, Miel, Riz Freekeh, Poulet, Sucrine, 
Tranches de pain, Noisettes, Tomates, Pickles 
oignons, Vinaigrette.

N O S  BAG E L S

COT-COT !  

À LA CAMPAGNE !   
Saucisse fumée, Poivrons marinés, Pickles 
d’oignons rouges, Salade sucrine, Cream cheese, 
Pain Bagel, 
Sauce maison à l’ancienne

EN MER !    

  

Poulet, Parmesan, Poivrons marinés, Cream 
cheese, Salade sucrine, Pain Bagel 
Sauce maison à l’ancienne

Truite fumée, Avocat, Pickles de Concombre, 
Salade sucrine, Cream cheese, Pain Bagel, 
Sauce maison primevera

L E  CO I N  SU C R É
CRÊPE SUCRE             
CRÊPE             

BEIGNET                  
Choisissez votre garniture : Crepiotella, Fraise, Caramel

Choisissez votre garniture : Crepiotella, Fraise, Caramel

COOKIE                                         
GLACE 2 BOULES                         
Supplément coulis (Chocolat ou Caramel) : 1€
Supplément Éclas (Noisettes, Daim, Kitkat) :  1€

P L A N C H E  A P É RO

LA PLANCHE !   3 charcuteries, 3 fromages, légumes de saison, pain, beurre aillé.



L E S  B O I S S O N S

B I È R E S  P R E S S I O N S  2 5 c l

LA VIEILLE BRANCHES (Blonde) 5.2%    

CADETTE Red Sunset (Fruits Rouges) 6%

LA 85 BIO (Blanche) 4%

PANACHÉ

MONACO-TWIST

SO F T  2 5 c l

COCA-COLA / ZÉRO

SPRITE

FUSTEA

FANTA ORANGE

SIROP A L’EAU

DIABOLO

EAU(50cl)

SAN PELLEGRINO(50cl)

Grenadine, Fraise, Citron, Menthe, Pêche

Grenadine, Fraise, Citron, Menthe, PêcheL E  C H AU D

EXPRESSO

CAFÉ CRÈME

THÉ

V I N  RO U G E

ESPRIT DE FONROZAY    
AOC de Bordeaux  - 13.5% 
Merlot, Cabarnet franc

V I N  ROS É

SILEX 
 

AOC Domaine de la Barbinière - 12.5%
Pinot noir, Gamay, Négrette

V I N  B L A N C

CHATEAU MILLET   
IGP Côtes de Gascogne - 11.5% 
Gros Manseng
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